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BANQUET MENU  / SET MENU 

TASTE OF WESTERN

SET 1

AMUESE
Pate của bếp trưởng với bánh mỳ kiểu Pháp
Chef recommended homemade chicken pate 

with French abaguee

SOUP
Súp hạt dẻ với bánh rau củ nướngSúp hạt dẻ với bánh rau củ nướng

Chesnut soup with grilled vegetables cake

APPERTIZER
Tôm sú áp chảo ăn kèm tartare hành tây, 

rau mầm, sốt xoài
Pan fried prawn with onion tartare, mango sauce

MAIN COURSE
Thăn nội bò Úc nướng ăn kèm khoai tây nghiền, Thăn nội bò Úc nướng ăn kèm khoai tây nghiền, 

sốt vang đỏ
Grilled AUS beef tenderloin with mashed potatoes, 

red wine sauce

DESERT
Bánh sô cô la hạnh nhân với sốt sô cô la vị cà phê

Chocolate opera with almond crmble, 
dark coffee chocolate saucedark coffee chocolate sauce

SET 2

AMUESE
Pate của bếp trưởng với bánh mỳ kiểu Pháp
Chef recommended homemade chicken pate 

with French abaguee

SOUP
Súp nấm thập cẩm với trúng cút hấp cách thuỷ Súp nấm thập cẩm với trúng cút hấp cách thuỷ 

cùng kem tươi
Mushrooms soup with steamed quail eggs 

with whipping cream

APPERTIZER
Xà lách hoa quả với tôm sú đốt rượu rhum
Tropical summer salad with prawn flambe

MAIN COURSEMAIN COURSE
Thăn ngoại bò Úc nướng với lá hương thảo, 
ăn kèm khoai tây bỏ lò sốt êu đen

Grilled AUS beef rib eye, fondant potatoes, 
onion confit with pepper sauce

DESERT
Bánh tạt vị chanh kiểu Pháp

Heart shape lemon curd tart meringueHeart shape lemon curd tart meringue

SET 3

AMUESE
Cá hồi xông khói cuộn măng tây
Smoked salmon roll with asparagus

SOUP
Súp bí đỏ tôm tươi

Pumpkin soup with pan fried ger prawnPumpkin soup with pan fried ger prawn

APPERTIZER
Xà lác cá hồi áp chảo với cỏ xạ hương
Pan fried salmon salad with thyme

MAIN COURSE
Cá ngừ đại dương áp chảo sốt vang đỏ
Pan fried red tuna with red wine sauce

DESERTDESERT
Bánh trứng nướng với chuối đốt rượu rhum
Cream brulle with flambe banana chauvet rhum

VND 1,500,000 ++ / PERSON


